eisekarte



Herzlich
Willkommen!

Mit groBer Leidenschaft als Gastgeber machten wir Sie
bei uns begriiBen. Wir kochen alles frisch und
achten genau auf die Herkunft und Qualitat unserer Zutaten.

Das Meiste ist regional, vieles ist Bio und alles mit Liebe -
unsere Verantwortung fiir unsere Umwelt und Mitmenschen
nehmen wir sehr ernst.

Damit uns das bestmoglich gelingen kann, ist unsere Speisekarte
bewusst klein gehalten. Nur so kdnnen wir fiir die hohe

Qualitat unserer Produkte garantieren.

GenieBen Sie ihren Aufenthalt und kommen Sie bald wieder!

Herzlich,

Ihr Klosterwirt-Team



Blumenkohlsiippchen
Brezencroutons 120
groBe Portion 10,30

kleiner Beilagensalat
senfdressing 470

Gemischter Salat
senfdressing 710

Brezenknodelcarpaccio
Romadur | Ef | Salat | Zwiebelvinaigrette | Kiirbiskernmayo 13,350

Filet vom Pollinger Matjes-Saibling
Rote Beete Carpaccio | Gurkengelee | Meerrettichschmand | Frisee 15,80



Obazda
Rote Zwriebeln | Radieser] | Brotkorh

Wurstsalat von der Stadtwurst
senfmarinade | Rote Zwiebeln
-Sehweizer mit Emmentaler

Niirnberger Rostbratwiirschtl
sechs Stiick | Saverkraut | Brotkord

gebratener Leberkas
piegelei | Kartoffelsalat

gebackene Milzwurst
Kartoffel-Endivien-Salat | Kerntlmayo

Fleischpflanzerl
Kartoffel-Endivien-Salat | Bratensauce

i

10,60
11,40

12,40

13,50

15,30



GroBer bunter Salatteller
Blattsalate | Rote Beete | Krautsalat | Kartoffelsalat

- mit Backhend|
Kiirbiskernpesto

- mit karamellisiertem Ziegenkase
Aprikosen-Mango-Chutney

- mit Falaffel
Hummus

10,30

+6,80

+3,1

+4,/0



Beachten Sie unsere Schnitzel-Liebe Happyhour! Jeden Montag,
Mittwoch, Donnerstag und Freitag von 47 bis 18 Uhr: Schmitzel und Bier fiir 23,23!

Giltig von Oktober bis Aprl.

frisch im Butterschmalz in der Pfanne gebacken

original Wiener Schnitzel vom Kalb 15,0
Klassisch serviert mit Preiselbeeren, Zitrone, Kaper, Sardelle

vegetarische Variante: Sellerieschnitzel 1740
mit Preiselbeeren und Zitrone

inkl. einer Beilage nach Wahl:

& Jommes

& Detersilienkartoffel
~& Kartoffelsalat

& (urkensalat

~& Kartoffel-Gurken-Salat
& Beilagensalat

~& Krautsalat

jede weitere Beilage 410



Bayrischer Schweinsbraten 16,70
Sehulter und Wammer] | Brezenkmidel | Krautsalat | Biersauce

Kalbsrahmgulasch 10,00
Butterspitzle | Kren | Apfel-Rosmarin-Chutney

Zwiebelrostbraten 11,80
Kisespétale | Rstzwiebeln | Zwiebeljus | Beilagensalat

gebratene Lachsforelle 23,10
aus Polling | Rahmsauerkraut | Chorizo | Drillinge

flle Gerichte sind auch als kleine Portion (-3€) méglich, fiir Umbestellungen berechnen
wir eine Pauschale von 1 Euro. Fiir 0,50 ct. packen wir ihmen gerne ihr Essen fiir
7u Hause ein.



Kasespatzle 16,30
mit Bio-Eiern | Tegernseer Bergkcise | Rostzwiebeln | Beilagensalat

Roggen Schlutzkrapfen 170
Spinat-Berglcise-Fiillung | Salbeibutter | Grana Padano

Strozzapreti 16,70
Romesco Sauce | Brokkoli | gerdistete Pinienkerne

fille Gerichte sind auch als kleine Portion (-3€) méglich, fiir Umbestellungen berechnen
wir eine Pauschale von 1 Euro. Fiir 0,50 ct. packen wir ihmen gerne ihr Essen fiir
70 Hause ein.



Kaiserschmarrn
Mandeln | Rumrosinen | Apfelmus | Zwetschgenrdster 14,80

Creme Brulee

Tonkabohne | Schokocrumble | Cassissorbet 540
Mozartkugel

Pistazieneis | Schokocreme | Mandelkrokant 750
Affogato

Espresso | Vanilleeis 480

selbstgemachtes Eis
Pistazie | Birne | Vanille | Cassis je Kugel 2.0



Kleine Schnitzelliebe
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pomimes

Backhend|
Mit Pommes

Kleiner Schweinebraten
Mit Brezenkmidel

Spatzle mit Sauce
Hausgemachte Spétale mit Bratensauce

Knodel mit Sauce
Brezenkndde] mit Bratensauce

Kleine Kasespatzle
Mit Ristzwiebeln

13,50

11,50

10,50

6,50

6,50

190



